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Temperaturrapport for kyl, frys, svalrum och diskmaskin
samt ankomstkontroll av kyl-/frysvaror

verksamhet

vecka ar
Kontrollobjekt Uppmitt virde Datum Sign | Noteringar
Kyl 1 - koket
max +6°C

Kyl 2 - diskrum
max +6°C

Kyl 3 - entré
max +6°C

Kyl 4 - entré
max +6°C

Kyl 5 - entré
max +3°C

Frys 1 —diskrum
max -20°C

Frys 2 — koket
max -20°C

Frys 3 —entré
max -20°C

Svalrum
+8-12°C

Diskmaskin
minst +60°C

Ankommande
kyl-/frysleverans

Mat temperaturen pa morgonen 1 gang per vecka/objekt - justera vid behov
(notera atgarder mm) Hall ordning pa innehallet i kylar och frysar. Féljande galler for respektive skap:

Kyl 1 i kdket - det som anvands for matlagning

Svalrum - frukt, gront & rotsaker

Kyl 2 i diskrummet - frukostmat & mejerivaror

Frys 1 i diskrummet — glass, gronsaker & specialmat

Kyl 3 i entrén — mejerivaror

Frys 2 i kdket - kyckling, fisk & kott

Kyl 4i entrén - reserv

Frys 3 i entrén - bréd

Kyl 5 i entrén - for snabb nedkylning, upptining & kott

Ankommande kyl-/frysleverans

Stiftelsen Odd Fellow Barnkoloni Buagarden
Bankgiro: 907-2406

Swish: 1234630224

Org.nr: 857201-3079

Postadress
Vasagatan 9

411 24 Goteborg
inffo@buagarden.se

Besok

Bua Bokendset

(karta & info pa webbplatsen)
buagarden.se

0522 65 20 30

vers. 15 september 2025



T
" %1915%

Sa hdr mater du temperaturen

I kylar och frysar och svalrum skall det ligga en termometer i varje skap. Rapportera till ansvarig eller
intendenten om nagon saknas eller om du misstanker att de visar fel.

Det ar viktigt att vi har kontroll pa temperaturen i alla skap. GIom inte att Iata termometern ligga i
stangt skap tillrackligt Iange innan du laser av.

Temperaturkontroll i kyl- frysskap och svalrum

Kontrollera temperaturen med hjalp av befintlig termometer som skall ha legat pa plats i stangt
skdp/rum minst 2-3 timmar.

Den basta tidpunkten att kolla temperaturen ar da termometern varit en lang tid i kylskdpet och
dorren till kylskadpet oavbrutet varit stangd i flera timmar. Avlds temperaturen pa morgonen da dor-
ren till skap och rum 6ppnas for forsta gangen efter att ha varit stangd 6ver natten. Temperaturen
bor avlasas omedelbart efter att dorren Oppnats sa att resultatet blir sa exakt som mgjligt.

Temperaturkontroll i diskmaskinen

Temperaturen i diskmaskinen skall vara minst 60°C. Stang diskmaskinshuven sa att diskprogram-
met startar. Las av direkt pa displayen efter genomférd diskcykel och anteckna temperaturen i
formularet for temperaturkontroll.

Temperaturkontroll i tillagad mat

Anvand den speciella termometern, som finns tillganglig i koket. Du kan aven anvanda stektermo-
meter med armerad kabel och separat display. Tank pa att alltid mata centralt i matratten. Stick in
matsonden i den tjockaste delen i exempelvis kott eller fisk.

Temperaturkontroll i levererad mat (kyld och fryst)

Anvand den speciella termometern, som finns tillganglig i koket. Mat centralt mellan de tva stors-
ta forpackningarna (lyft de 6versta forpackningarna vid behov). Tank pa att mata skyndsamt och
darefter snarast packa in varorna i sina respektive forvaringsskap (kylar och frysar). Kylvaror far vara
max +8°C och frysvaror max -20°C. For frysvaror kan en kort tillfallig temperaturhdjning till max
-15°C accepteras. Rapportera snarast eventuella avvikelser i leveranstemperaturen till koksansvarig.
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